
Ricevimenti 
Cerimonie
Pranzi e cene aziendali



RISTORANTE PIZZERIA ALBERONI
In adempimento al D. Lgs., provvede ad evidenziare in maniera chiara ed inequivocabile 
eventuali sostanze allergeniche utilizzate come ingredienti e/o coadiuvanti all’interno 

dei prodotti commercializzati e qui di seguito elencate:

- Cereali contenenti glutine (grano, orzo, segale, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridanti) e prodotti derivati
- Crostacei e prodotti derivati
- Uova e prodotti derivati
- Pesce e prodotti derivati
- Arachidi e prodotti derivati
- Soia e prodotti derivati
- Latte e prodotti derivati (compreso lattosio)

- Frutta a guscio ovvero, mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci di pecan, noci del Brasile, pistacchi,     

noci del Queensland e prodotti derivati

- Sedano e prodotti derivati
- Senape e prodotti derivati
- Semi di sesamo e prodotti derivati
- Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10mg/kg o mg/l, espresse come SO2

- Lupini e prodotti derivati
- Molluschi e prodotti derivati

Per maggiori informazioni, rivolgersi ai camerieri in sala



LE NOSTRE BIRRE ALLA SPINA

BIRRA MORETTI
Fermentazione: bassa
Stile birraio: lager
Colore: oro brillante
Gusto: orientato, note deci-
se di cereali
Gradazione alcolica: 
5,6%vol.

BIRRA MORETTI 
LA ROSSA
Fermentazione: bassa
Stile birraio: bock
Colore: ambrato
Gusto: perfetto, note di 
caramello, caffè, liquirizia, 
cioccolato e lamponi
Gradazione alcolica: 
7,2%vol.

piccola € 4,50 media € 5,50 piccola € 5,00 media € 6,00

LE NOSTRE BIRRE IN BOTTIGLIA

BIRRA HEINEKEN
Fermentazione: bassa
Stile birraio: lager
Colore: oro chiaro
Gusto: equilibrato, toni di 
malto e frutta
Gradazione alcolica: 5%vol.

BIRRA MORETTI 
ZERO
Fermentazione: bassa
Stile birraio: analcolico
Colore: giallo scarico
Gusto: orientato, prevale la 
luppolatura con note di pera 
e ananas
Gradazione alcolica: 
0,05%vol.

0,33lt. € 5,00 0,33lt. € 5,00

LE ALTRE BIRRE CERES € 5,00 BECK’S € 5,00

WEISS € 6,00 MENABREA € 5,00

BEVANDE

Coca Cola alla Spina piccola € 3,50 media € 4,50

Acqua Sparea 1/2 litro naturale/frizzante € 2,00

Lattine Coca Cola - Coca Cola Light - Fanta - Sprite € 3,50

Vino bianco RUSTICO DI CANTINA ¼ lt. € 4,00 - ½ lt. € 6,50 - 1 lt. € 12,50

Vino rosato “MONVIN” REGANDINO ¼ lt. € 4,00 - ½ lt. € 5,50 - 1 lt. € 10,50

Vino rosso della casa “BARBERA” CARLIN DE PAOLO 
SAN DAMIANO D’ASTI

¼ lt. € 4,00 - ½ lt. € 5,50 - 1 lt. € 10,50

coperto € 2,00



COZZERIA

COZZE ALLA BADESSA € 13,00
pomodoro fresco, menta, profumo d’aglio

COZZE ALLA MARINARA € 13,00
aglio, prezzemolo, olio extra vergine di oliva

COZZE ALLA DIAVOLA € 13,00
pomodoro, peperoncino, olio extra vergine di oliva

COZZE IMPEPATE € 13,00
pepe, olio extra vergine di oliva

COZZE AL GRATIN € 13,00
pangrattato, succo di limone, aglio, olio extra vergine di oliva

*alcuni prodotti potrebbero essere surgelati



ANTIPASTI

TERRA
Antipasto Alberoni
(crudo di Parma, mozzarella di bufala, gnocco fritto)

€ 14,00

Vitello tonnato con capperi di Pantelleria € 15,00

Burrata di Mondragone con pomodorino e basilico € 13,00

Caprese di bufala
(mozzarella di bufala, pomodoro)

€ 13,00

Battuta di vitello con erbette di stagione e crostini aromatizzati € 15,00

Bresaola della Valtellina con rucoletta selvatica e scaglie di Parmigiano € 12,00

Cruditè di verdure di stagione alle 3 salse (pinzimonio, salsa greca, salsa rosa) € 13,00

MARE
Misto mare dello Chef con pescato* del giorno € 16,00

Polpo* di scoglio con patate, pomodorini pachino e olive taggiasche € 16,00

Ostriche francesi con noci di burro e crostini cad. € 4,00

Ostriche alla Napoleone (3 ostriche con emulsione di cognac, limone ed olio evo) € 15,00

Cocktail di gamberi* in salsa rosa € 14,00

Moscardini* in guazzetto leggermente piccante € 13,00

Tartare di salmone con salsa guacamole e scaglie di cioccolato fondente € 16,00

Tartare di tonno* con dadolata di cetrioli € 18,00

Alici* fritte in cartoccio € 14,00

*alcuni prodotti potrebbero essere surgelati



PRIMI

TERRA

Maltagliati dello Chef (ragù di vitello e funghi porcini*) € 14,00

Risotto asparagi* o carciofi (in base alla stagione) € 15,00

Gnocchi dello Chef freschi alla sorrentina in tegame di terracotta € 14,00

Paccheri al Barolo con salsiccia, pecorino e cipolla bianca di Fara € 14,00

Orecchiette alla Pugliese (pomodoro e cacioricotta) € 13,00

Agnolotti al sugo d’arrosto con glassa di vino e nocciole € 15,00

MARE

Chitarra degli Alberoni in trionfo di mare sotto crosta dorata 
(misto mare* dello Chef e funghi porcini*)

(min. 2 persone) cad. € 20,00

Linguine all’astice* € 25,00

Gnocchi freschi con scampi*, vongole e pomodorini € 16,00

Risotto con crema di scampi* € 16,00

Tagliolini con burrata, tartare di tonno* e granella di pistacchio € 19,00

Paccheri con polpo* su crema di patate e porri € 18,00

Spaghetti alle vongole veraci € 18,00

Risotto ai frutti di mare* € 18,00

Tagliolini con filetto di branzino, pachino, capperi ed olive € 16,00

Pennette al granchio* reale € 18,00

*alcuni prodotti potrebbero essere surgelati



SECONDI

TERRA

Filetto al pepe verde € 24,00

Filetto alla Woronoff € 24,00

Filetto di vitello alla griglia € 23,00

Chateaubriand lardellato con verdurine su pietra lavica cad. € 28,00

Costolette d’agnello* con giardino di verdure grigliate € 19,00

Finissima di vitello impanata con rucola e pachino € 15,50

Costata di vitello alla griglia € 5,50 all’etto

Tagliata di vitello con rughetta e pachino € 19,00

Paillard di vitello sulla griglia € 14,50

Grigliata di carne mista con verdure alla griglia 
(agnello, pollo, vitello, capocollo e salamella)

€ 20,00

Salamella con patate al forno € 14,00

Supreme di pollo al curry con timballo di riso € 15,50

Supreme di pollo alla griglia € 13,00

CONTORNI

Insalata di finocchi € 5,00

Patate alla cenere grigliate € 5,00

Patate fritte* € 5,00

Patate al forno € 5,00

Verdure alla griglia € 6,00

Spinaci al burro* € 5,00

Insalata mista € 5,00

*alcuni prodotti potrebbero essere surgelati



SECONDI

MARE

Grigliata mista di pesce* con verdure grigliate 
(spada*, salmone*, calamaro*, gambero*, scampo*, branzino)

€ 24,00

Trancio di tonno* alla griglia con cipolle caramellate e patate alla cenere € 22,00

Frittura reale con calamari*, gamberi* e verdure € 20,00

Granfrittura “Alberoni” (gamberi*, calamari*, alici*, verdure)      minimo per 2 persone € 45,00

Filetto di ricciola* scaloppata con asparagi* e/o carciofi e patate chips € 20,00

Pesce spada* con verdure alla griglia € 20,00

Branzino sfilettato al forno con patate, pomodorini ed olive € 19,00

Orata sfilettata in crosta di zucchine € 19,00

Tagliata di salmone in crosta di sesamo con lamelle di finocchi e patate chips € 20,00

Gamberoni* fritti con burrata, pomodorini ed olive € 20,00

Calamari* grigliati con rucola, pomodorino e salsa bernese € 19,00

Astice gratinato € 35,00

Grigliata di crostacei* con verdure alla griglia
(scampi*, gamberoni*, astice*)

€ 30,00

*alcuni prodotti potrebbero essere surgelati



FOCACCE

Focaccia Macchiata € 6,50
Pomodoro, parmigiano, origano, olio

Focaccia bruschetta € 7,00
Pomodoro fresco, aglio, origano, basilico, sale, olio

Focaccia con speck € 8,00
Speck, sale, olio

Focaccia al lardo € 8,00
Lardo, sale, pepe

Focaccia mista € 9,50
Affettati misti, sale, olio

Focaccia al crudo € 10,00
Prosciutto crudo, sale, olio

Focaccia primavera € 10,50
Mozzarella di bufala, pomodoro fresco, rucola, basilico, sale, olio

Focaccia Alberoni € 11,50
Mozzarella di bufala, crudo di Parma, olio

Focaccia con burrata € 11,50
Pomodoro pachino

Focaccia reale € 12,50
Mix affettati, rucola, pomodoro pachino, mozzarella di bufala

Rinforzo di mozzarella € 1,50

Rinforzo di mozzarella di bufala € 2,00

*alcuni prodotti potrebbero essere surgelati



PIZZE

Marinara € 7,00
Pomodoro fresco, pomodoro, aglio, origano

Margherita € 8,00
Pomodoro, mozzarella, basilico

Rucola € 8,50
Pomodoro fresco, mozzarella, rucola

Napoletana € 8,50
Pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, basilico

Greca € 8,50
Pomodoro, mozzarella, olive denocciolate, origano, basilico

Vegetariana € 8,50
Pomodoro salsa, pomodori pachino, mozzarella, verdure grigliate

Wurstel € 8,50
Pomodoro, mozzarella, wurstel, basilico

Funghi € 9,00
Pomodoro, mozzarella, funghi, basilico

Diavola € 8,50
Pomodoro, mozzarella, salamino piccante, basilico

Formaggi € 9,50
Pomodoro, mozzarella, fontina, gorgonzola, parmigiano, basilico

Gorgonzola e cipolla € 9,00
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, cipolla, basilico

Parmigiana € 8,50
Pomodoro, mozzarella, melanzane, Parmigiano, basilico

Certosino e rughetta € 9,00
Mozzarella, certosino, rughetta

Prosciutto € 8,50
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, basilico

Gorgonzola e pere € 9,50
Mozzarella, gorgonzola, pere, basilico

Salsiccia € 8,50
Pomodoro, mozzarella, salsiccia fresca, basilico

Radicchio e gorgo € 9,50
Mozzarella, radicchio, gorgonzola

*alcuni prodotti potrebbero essere surgelati



PIZZE

Bismark € 9,50
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, uovo, basilico

Calzone € 10,00
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, ricotta, salame dolce

Valdostana € 9,50
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, fontina, basilico

Salsiccia e friarielli € 9,50
Mozzarella, salsiccia, friarielli

Tirolese € 9,50
Mozzarella, brie, speck

Filadelfia € 9,50
Pomodoro, mozzarella, salsiccia, funghi, basilico

Tricolore € 9,00
Pomodoro fresco, carciofini, rucola, scaglie di grana

Prosciutto e funghi € 9,50
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, basilico

Wurstel e salamino € 9,50
Pomodoro, mozzarella, wurstel, salamino, basilico

4 stagioni € 9,50
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofi, olive, basilico

Capricciosa € 9,50
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofi, olive, salamino piccante, wurstel, basilico

Bufala € 10,00
Pomodoro fresco, mozzarella di bufala, basilico

Burrata e salsiccia € 12,00
Pomodoro, mozzarella, burrata, basilico, salsiccia fresca

Gamberetti e zucchine € 10,50
Mozzarella, zucchine, gamberetti, pomodoro fresco, basilico

Parma € 10,50
Pomodoro, mozzarella, prociutto crudo di Parma

Alberoni € 11,50
Pomodoro, mozzarella di bufala, pomodoro fresco, prosciutto crudo, rucola, scaglie di grana, olio

Pescatora € 14,00
Pomodoro, frutti di mare*, prezzemolo, aglio

*alcuni prodotti potrebbero essere surgelati



DESSERT

Zeppola Chantilly € 6,50

Zeppola con cioccolato caldo € 7,00

Pastiera napoletana* € 6,00

Millefoglie* € 6,00

Meringata* € 6,00

Meringata* con cioccolato € 7,00

Crostata ai frutti di bosco* € 6,00

Profitteroles* € 6,00

Tiramisù dello Chef in coppa € 6,50

Panna cotta € 6,00

Creme caramel € 6,00

Bonèt € 6,00

Tartufata al cioccolato* € 6,00

Crostata* con pere e cioccolata € 6,00

Sorbetto al limone/mela verde € 5,00

Sorbetto alla mela verde con Calvados € 6,50

Taglio al caffè / cioccolato / Whisky € 6,00

Sorbetto al limone con Vodka € 6,50

I nostri Chef vi delizieranno tutti i giorni con le loro specialità fuori Menù. 
Informatevi dal personale di sala!

Ananas al naturale € 6,50

Ananas al Maraschino/gelato € 7,50

Fragole in coppa al Maraschino € 7,50

Fragole in coppa € 6,50

Frutti di bosco di stagione al naturale € 7,50

Frutti di bosco di stagione con gelato/Porto € 8,00

*alcuni prodotti potrebbero essere surgelati



CAFFETTERIA

Caffè espresso € 2,00

Caffè d’orzo € 2,00

Caffè decaffeinato € 2,00

Caffè corretto € 2,50

Cappuccino € 3,00

Thè al limone € 3,00

AMARI BRANDY / COGNAC

San Simone € 5,00 Carlos I € 9,00

Amaro Averna € 5,00 Courvoisier € 9,00

Jägermeister € 5,00 Vecchia Romagna et. nera € 5,00

Unicum € 5,00 Martell € 9,00

Rabarbaro Zucca € 5,00 Armagnac € 7,00

Amaretto di Saronno € 5,00 Calvados € 7,00

Sambuca € 5,00

Amaro Lucano € 5,00 RHUM
Amaro Montenegro € 5,00

Braulio € 5,00 Havana Club 3 anos € 5,00

Fernet Branca € 5,00 Zacapa 23yrs € 9,00

Branca Menta € 5,00 Bacardi Superior € 6,00

Amaro Ramazzotti € 5,00 Matusalem 15yrs € 7,00

San Marzano Borsci € 5,00

LIQUORI IN GHIACCIAIA
WHISKY

Limoncello € 4,50

Lagavulin € 9,50 Meloncello € 5,00

Oban € 9,50 Mirto Zedda Piras € 4,50

Talisker € 9,50 Liquore alla liquirizia € 5,00

The Glen Livet € 8,00 Vodka Absolut secca € 6,00

Chivas Regal € 6,00

Ballantines € 5,00

Glen Kinchie € 7,00

J&B Bourbon € 5,00

Jack Daniels € 7,00

Laphroag € 8,00

Glen Grant € 6,00



VINI BIANCHI

Calice Bianco € 6,50

Calice Prosecco € 7,50

Calice Passito € 9,00

La Fuga Donnafugata € 24,00

Lighea Donnafugata € 23,00

Anthilia Donnafugata € 23,00

Anthilia 0,375cl Donnafugata € 13,00

Damarino Donnafugata € 23,00

Ribolla Gialla Le Monde € 24,00

Roero Arneis “Anterisio” Cascina Chicco € 23,00

Arneis Blangè Ceretto € 28,00

Arneis “Stella” Pescaja € 23,00

Arneis “Terre d’Alfieri” Carlin De Paolo € 23,00

Arneis “Terre d’Alfieri” cl.375 Carlin De Paolo € 14,00

Greco di Tufo Feudi San Gregorio € 25,00

Falanghina Feudi San Gregorio € 24,00

Fiano Feudi San Gregorio € 24,00

Gewürztraminer San Michele Appiano € 28,00

Müller Thurgau San Michele Appiano € 26,00

Müller Thurgau vivace St. Margherita € 22,00

Vermentino di Sardegna “Giunco” Mesa € 25,00

Chiaretto Rosè “Il Giullare” Carlin De Paolo € 23,00

Chardonnay “Montej” Villa Sparina € 20,00



VINI ROSSI

Calice Rosso € 6,50

Sherazade Donnafugata € 22,00

Sedàra Donnafugata € 23,00

Ruchè di Castagnole “Xenio” Caldera Fabrizia € 22,00

Primitivo del Salento Solarte € 21,00

Chianti classico “Pèppoli” Antinori € 25,00

Freisa di Chieri vivace Balbiano € 22,00

Barbera “Soliter” Pescaja € 28,00

Barbera “Cursus Vitae” Carlin De Paolo € 22,00

Barbera “Cursus Vitae” 0,375cl Carlin De Paolo € 13,00

Barbera Superiore “Ad Libitum” Carlin De Paolo € 25,00

Barbera “Fiulot” Prunotto € 23,00

Dolcetto Prunotto € 23,00

Barolo Prunotto € 60,00

Barbaresco Prunotto € 48,00

Nebbiolo “Occhetti” Prunotto € 28,00

Nebbiolo “Tuchè” Pescaja € 30,00

Grignolino d’Asti “Limonte” Braida € 24,00

Cisterna d’Asti Superiore “Ciuchin” Carlin De Paolo € 25,00



SPUMANTI E VINI DA DESSERT

Moscato d’Asti “Fiulin” Carlin De Paolo € 19,00

Moscato d’Asti “Fiulin” 0,375cl Carlin De Paolo € 13,50

Prosecco Valdobbiadene Mionetto € 25,00

Prosecco Valdobbiadene Rosè Mionetto € 26,00

Franciacorta Cuveè Prestige Cà del Bosco € 60,00

Brut Ferrari € 35,00

Brut Rosè Ferrari € 40,00

Alta Langa Brut Alasia € 40,00

Alta Langa Brut Rosato Alasia € 42,00

Brut Berlucchi € 38,00

Rosè Berlucchi € 40,00

Passito “Nes” Pellegrino € 50,00


